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O MELHOR FRIO.
A MELHOR QUALIDADE. 

THE BEST COLD. 
THE BEST QUALITY.

LE MEILLEUR FROID. 
LA MEILLEUR QUALITÉ.

EL MEJOR FRIO. 
LA MEJOR CALIDAD. 

Dados Ténicos | Technical data | 
Donnés techniques | Datos técnicos

 1P  2P

Neutra | Ambient | Neutre | Neutra

VVN 100 1000 0,600 - - - - - - -

VVN 150 1500 0,900 - - - - - - -

VVN 200 2000 1,200 - - - - - - -

VVN 250 2500 1,500 - - - - - - -

Refrigerada na exposição | Refrigerated on exposition | 
Réfrigérée dans l’exposition | Refrigerada en la exposicíon

VVE 100 1000 0,600 261 337 - - +3/+60 669 828 230

VVE 150 1500 0,900 394 509 - - +3/+60 669 828 230

VVE 200 2000 1,200 527 680 - - +3/+60 946 920 230

VVE 250 2500 1,500 660 853 - - +3/+60 1104 966 230

Totalmente Refrigerada | Full Refrigerated | 
Totalement Réfrigérée | Totalmente Refrigerada

VVR 150 1500 0,900 394 509 153 2 +3/+60 946 920 230

VVR 200 2000 1,200 527 680 239 3 +3/+60 1104 966 230

VVR 250 2500 1,500 660 853 325 4 +3/+60 1220 1035 230

 �1P   �Modelo com 1 prateleira na zona de exposição. | Model with 1 shelf in the exposed 
area. | Modèle avec 1 étagère dans la zone d’exposition. | Modelo con 1 estante en la 
zona de exposición.

Modelo com 2 prateleiras na zona de exposição. | Model with 2 shelves in the exposed 
area. | Modèle avec 2 étagères dans la zone d’exposition. | Modelo con 2 estantes en la zona de 
exposición.

   Zona de exposição | Exposed area | Zone exposée | Zona de exposición    �Zona de reserva | Reserve area | Zone de réserve | Zona de reserva
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Os seus produtos 
merecem estar acima 
das expectativas.

A vitrine que eleva a apresentação da sua pastelaria
A  nasceu da combinação entre design, inovação e funcionalidade. 
O seu elemento distintivo é o sistema frontal hidráulico elevatório, que 
transforma a interação com a vitrine numa experiência elegante, prática 
e diferenciadora.

Com um simples movimento de elevação, a frente em vidro abre-se suave-
mente, proporcionando um acesso amplo ao interior, facilitando o serviço, 
a limpeza e a reposição dos produtos. Mais do que uma solução técnica, é 
uma nova forma de valorizar cada criação exposta.

Design que valoriza
Como uma cortina que se abre sobre uma obra-prima, a  convida o 
olhar a descobrir cada detalhe, elevando a experiência de exposição a um 
novo patamar. Linhas depuradas, transparência absoluta e uma presença 
elegante unem-se para criar uma vitrine onde a tecnologia desaparece e o 
protagonismo pertence inteiramente às criações que acolhe.

Três configurações. A mesma assinatura.
Pensada para tirar o máximo partido de cada centímetro de exposição, a 

 dispõe de três níveis de apresentação, permitindo criar diferentes 
composições e dar maior destaque a cada produto.
Seja para maximizar a capacidade de exposição, integrar uma solução 
de armazenamento ou garantir a conservação adequada dos produtos, a 

 permite escolher a configuração que melhor responde ao conceito 
de cada espaço, destacando-se as soluções de vitrine neutra, totalmente 
refrigerada ou com frio apenas na zona de exposição, porque a verdadeira 
exclusividade está também na liberdade de escolher.

Uma nova referência em exposição
Criada para espaços que procuram distinguir-se pela elegância, funciona-
lidade e atenção ao detalhe, a  combina inovação e requinte numa 
solução que redefine a exposição profissional.


